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ITA

Costo panettone

5 euro kg solo materie prime

10 euro kg costo medio pasticceria

Costo mano d'opera all'ora 22 euro

21 ottobre 2018

*1Euro=132yen (23/9/2018)

Circa 460yen (Circa 3.48€) /kg

baguette (pane francese)
: Circa 110yen (0.83€) /kg

pan carré : Circa 170 yen (1.29€) /kg

pan brioche : Circa 520 yen (3.94€) /kg
Croissant : Circa 510 yen (3.86€) /kg

pain au chocolat : Circa 520 yen (3.94€) /kg

Milano, Enterprise Hotel



*1Euro=132yen (23/9/2018)

Torta di mele americana
: Circa 600 yen (4.54€) /kg

Waffle : Circa 650 yen (4.92€) /kg

Montblanc di castagne
: Circa 815 yen (6.17€) /kg

Montblanc di zucca : Circa 570 yen (4.32) /kg
Chiffon cake : Circa 530 yen (4.01€) /kg

Baumkuchen (Torta albero)
: Circa 530 yen (4.01€) /kg

Madeleine : Circa 880 yen (6.67€) /kg
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ITA

Farina 0,90 euro/kg

Burro da 9 a 12 euro/kg
Zucchero 0,80 euro/kg

Uvetta 4,50 euro/kg

Tuorlo 4,50 euro/kg

Miele 14 euro kg

Vaniglia da 650 a 750 euro/kg
Canditi da 7 a 25 euro/kg

21 ottobre 2018

*1Euro=132yen (23/9/2018)

Farina (TYPEOO) : 150 yen (1.14€) /kg

Burro giapponese
: 1300~1400 yen (9.85~10.61€) /kg

Zucchero : 180 yen (1.36€) /kg

Uvetta : 600 yen (4.55€) /kg

Uova : 180 yen (1.36€) /kg

Sale : 70 yen (0.53€) /kg

Panna : 960 yen (7.27€) /kg

Latte : 160~170 yen (1.21~1.29€) /kg

Milano, Enterprise Hotel
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*1Euro=132yen (23/9/2018)

1600~1700 yen (12.12~12.88€) /ora

Panettone grande (750g)
: Circa 75 yen (0.57€)
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*1Euro=132yen (23/9/2018)

Dolci lievitati

Panettone grande : 1900 yen (14.39€)
Panettone medio : 1600 yen (12.12€)
Panettone piccolo : 1100 yen (8.33€)
Panettoncino : 230 yen (1.74€)
Pandoro medio : 1100 yen (8.33€)
Pandorino : 230 yen (1.74€) |
Buondi : 230 yen (1.74€)
Lunetta : 230 yen (1.74€)
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*1Euro=132yen (23/9/2018)

Pane

baguette (pane francese) : 300 yen (2.27€)
pan carré (3 filoni) : 936 yen (7.09€)
brioche col tuppo : 160 yen (1.23€)
croissant : 180 yen (1.36€)

croissant con burro fermentato
: 200 yen (1.52€)

pain au chocolat : 220 yen (1.67€)
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*1Euro=132yen (23/9/2018)

Dolci

Torta di mele americana : 1120 yen (8.48€)
Waffle : 200~260 yen (1.52~1.97€)
Montblanc di castagne : 360 yen (2.74€)
Montblanc di zucca : 320 yen (2.42€)
Chiffon cake (vaniglia) : 270 yen (2.05€)
Baumkuchen (Torta albero) : 160 yen (1.21€)
Madeleine : 80 yen (0.61€)
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SRR *1Euro=132yen (23/9/2018)

quantita totale dei Panettoni
(grande, medio, piccolo) venduti
annualmente (tra 3/2017 e 2/2018)
: Circa 45.000 pezzi ,
somma totale circa 85 milione yen
(643.939,394¢€)

tutto I'anno
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*1Euro=132yen (23/9/2018)

Tipo di pane piu venduto

pane farcito e pane dolce

@ Punti vendita
principalmente in grandi magazzini e negli
anni recenti anche in Centri Commerciali
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N *1Euro=132yen (23/9/2018)

panettone grande : circa 1500 yen (11.36€)

1TA (Prezzo di vendita : 1900 yen (14.39€)

Prezzo vendita da 35

a 40 euro/kg Costo totale incluso il packaging
Packaging da 3 a 30 . circa 400 yen (3.03€) )
euro

Cost Rate : 17~22%
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