


È meglio crearsi un lavoro  
che cercarsi un lavoro

Grazie ad Esmach le tue idee diventano impresa

Diventare panettiere di giorno non è solo un’opportunità reale  
e tangibile. È anche una grande scelta che cambierà il tuo futuro. 
Bastano 35 mq per realizzare il tuo sogno, e un investimento  
di base per avviare un’azienda. 

Prodotti di qualità come focacce e pane, ma anche pizza a lievitazione 
naturale. Con EsmachLab entri a far parte di un network di professionisti 
dell’alimentazione, artigiani esperti ma anche veri e propri manager di 
punto vendita, formati ed accompagnati dalla nostra azienda alla 
massimizzazione delle performance. Dimentica lievitanti chimici e 
prodotti precongelati ed accogli tra le tue mura farine di qualità e lievito 
madre, garantendo tracciabilità e certezza alla tua clientela.

Le aziende di successo di domani si nutriranno di innovazione  
e passione, ma non dovranno dimenticare i profumi, i sapori e la qualità 
dei prodotti di una volta, che noi conosciamo bene. 
Investi in un’azienda di tua proprietà, affidandoti però ad un gruppo 
internazionale solido e importante, capace di operare in un contesto 
globale supportando mercati locali. Una grande sfida, da vivere 
insieme.





minuti per preparare  i tuoi
prodotti a lievitazione naturale.
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